ABACE

BANCO CENTRAL

Brasilia, 22 de julho de 2009

Comunicado n° 14 FESTA DO DIA DOS PAIS

CONVIDAMOS os associados e associadas para comemorar, com uma festa marcante, no dia 7 (sete)
de agosto proximo, sexta-feira, no saldo social da ASBAC, com inicio as 20:30 horas e duracao
aproximada de 4 horas, o DIA DOS PAIS.

Contratamos, para montar e coordenar o evento, a empresaria Nida Chalegre, profissional que desfruta
do mais alto conceito em Brasilia.Nida formou uma equipe de primeirissima linha para nos servir. Buffet
Oficina do Gourmet by Chef Gutembergue; Impacto DecoracBes e Eventos e, Johnny Brazilian Band do
maestro Johnny , que toca nos navios da Companhia MSC, nos cruzeiros que realiza na América do Sul,
todos os anos.

Quanto ao Buffet, o chef Gutembergue organizou um requintado cardapio:

8 (oito) tipos de canapés e tarteletes finas; 9 (nove) tipos de entradas quentes; 6 (seis) ilhas espalhadas em
pontos estratégicos do saldo, com 11 (onze) tipos de frios refinados e os seguintes pratos quentes com as
deliciosas sobremesas:

Pratos quentes: Mine Pene com filé ao molho de gorgonzola e champignon; Frango Marroquino com
especiarias (cubos de frango, camardes e curry); Filé Recheado com tomate seco shimej e shitak ao molho de
3 mostarda; Arroz dos Nobres (arroz com calda de tangerina, améndoas e especiarias); Arroz Branco; Salada
Tropical (folhas nobres: endivia, radiccio, alface americana, frissé e roxa, lascas de manga, amora, framboesa,
carambola e lascas de parmesao e molhos de gengibre e balsdmico com melado de cana).

Sobremesas em bufé. Creme Bicolor de Chocolate (creme de chocolate e creme de coco); Creme Patsere com
frutas frescas (manga, uva Thompson, péra, kiwi,_morango); Péra ao vinho; Creme de Banana com chantili; e,
Belos Vidros com FRUTAS picadas que serdo servidas com Ganache de chocolate e Creme Francés.

Bebidas oferecidas pelo Buffet: Refrigerantes (coca-cola normal e zero guarana normal e light); Sucos (manga
e uva); Agua com e sem gas; Cerveja; 04 tipos Drinks Especiais; Gelo.

Oferecidas pela ABACE: Vinhos branco e tinto.

Coquetel Volante.

A Banda musical é uma das grandes novidades da nossa festa. O Johnny trar4 para nossa festa o
padrdo dos bailes dos cruzeiros nos grandes transatlanticos. Ao invés do som que chicoteia 0s nossos nervos e
estouram os nossos timpanos, o Johnny nos brindara, durante todo o tempo da festa, com alegres e animadas
musicas proprias para ouvir e dancar com suavidade e absoluto conforto.

A decoracao esta a cargo de uma das empresas mais especializadas do ramo em Brasilia a Impacto
Decoragbes e Eventos

Digno de realce também, é o novo “lay out” da festa: o jantar sera posto a disposi¢do dos participantes
a partir das 21:30 horas, apds 1 a 2 horas de degustacdo dos diversos petiscos oferecidos e do variados
drinques.

As mesas serdo para 8 (oito) pessoas e devidamente numeradas. A festa esta dimensionada para
cerca de 400 pessoas (associados e acompanhantes). Para preservar o conforto e a satisfacdo dos associados,
admitiremos o maximo de 20% de convidados.( A cada 100 associados, 20 convites.)

Os convites poderdo ser adquiridos a partir do préximo dia 29 e até o dia 6 (seis) de agosto, as 17
horas, na sede da ABACE, com a funcionaria Rejane, ou, na porta do saldo social da ASBAC, no dia da festa,
neste caso, EXCLUSIVAMENTE PARA AQUELES QUE PEDIRAM RESERVA POR TELEFONE, no periodo
de 29 de julho a 6 de agosto.

O grupo “1(um) associado/1(um) acompanhante”, desde que este seja seu cbnjuge, companheiro ou
dependente, pagard R$50,00 (cinglienta reais) por pessoa.Cada convidado pagara, R$100,00 (cem reais).

Esta festa, estd orcada em aproximadamente R$40.000,00 (quarenta mil reais)caso comparecam
400(quatrocentas) pessoas. A programacao financeira objetiva cobertura de 50% deste custo pela ABACE e o
restante pelos participantes, conforme estabelecido no paragrafo anterior. Apds a realizagdo da festa
divulgaremos, para conhecimento dos associados, o respectivo demonstrativo financeiro.

Finalmente, pedimos a cooperacdo e a compreensédo de todos para ajudar-nos a atingir o objetivo de
proporcionar satisfacdo, prazer e alegria e ao mesmo tempo, relevar as falhas que nosso esforco e capacidade
nao foram suficientes para evitar.

A DIRETORIA.



